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Smaka pa europeisk kvalitet

Label Rouge - En kvalitetsstampel som har funnits i éver 50 ar

Konsumenterna efterstravar idag mer an nagonsin
sakerhet, kvalité, akthet, djuromsorg samt
hallbarhet. Nya markningar uppstar varje dag pa
produkterna samt i hyllorna fér att fanga vilsna
kunders uppmarksamhet.

Det som idag ar en stark forvantning bland konsumenterna var redan
pa 60-talet ett mal som franska traditionella kycklinguppfodare sik-
tade mot, nar de tog upp kampen mot massuppfodningen och mot
den vaxande industrialiseringen av sin bransch. Deras kollektiva och
frivilliga rorelse vilade pa grundlaggande etiska varderingar och inte pa
nagon form av opportunism!

Deras 6vertygelse:
djur och miljé fortjanar att behandlas med respekt. Kunderna fortjanar
den basta mojliga kvalitén.

Deras mal:
ett officiellt erkannande av deras traditionella avelsmetoder med
utomhusuppfodning av langsamt vaxande kycklingraser.

Deras framgang:

i augusti 1960 introducerades begreppet Label Rouge i fransk lag som
resultat av ett initiativ lett av fageluppfodare. Sedan dess ar Label
Rouge den mest kanda kvalitetsmarkningen i Frankrike!

Label Rouge idag

Label Rouge ar det enda kvalitetssigillet som franska jordbruksverket
officiellt erkanner for certifiering av hogkvalitativa jordbruksprodukter.
Ingen motsvarighet finns annanstans i Europa.

Under de senaste artiondena har konsumenterna satt trenden.
Oron kring hallbarhet, halsa, livsmedelssakerhet, ursprung och
forsorjning har orsakat en rejal forandring i hur vi ater, inte minst
vad galler kott. 2017 sag den storsta arliga minskningen av kott-
konsumtion i Sverige sedan 1990, med -2,6%!. Trenden &r dock
tydlig att konsumenterna vill balansera om sin kéttkonsumtion
genom att ata lite mindre men battre kott; de varderar ursprunget,
djuromsorgen och "ar inte lika fokuserade pa priset som forut”?

Initiativet startat av fageluppfodare har spritt sig till andra branscher i Frankrike: idag syns Label Rouge-

markningen aven pa not-, kalv-, lamm- och flaskkoétt, pa charkuterier, pa agg och saklart pa olika sorters faglar.
Hela produktionen regleras av strikta villkor och ska respektera en kravande kravlista. Foljande tabell presenterar

andelen av produktionen som var markt med Label Rouge i Frankrike 2017
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Unikt i Europa

En lang tradition inom fagel: lantkycklingar uppfédda ute i det fria

Som enda officiella europeisk markning for hogkvalitativa produkter
garanterar aven Label Rouge den hogsta kvalitetsnivan vad galler
uppfodningsmetoderna, alltid med lantkycklingar uppfédda i det fria.?

Tabell over avelsmetoder for kyckling enligt
Europeiska Unionens forordning* - jamférelsen
talar for sig sjalv:

Konventionell svensk

slaktkyckling

KRAV kyckling

Label Rouge kyckling

Tillvaxt Ingen orans Langsamtvaxande enligt svensk lag: Langsamtvaxande enligt fransk lag:
per dag geneg max. 45 g/dag mellan 25 och 29 g/dag
Slaktalder Ca. 35 dagar Ca. 65 dagar Minst 81 dagar
Tathet i . . .
hénseriet 25 kycklingar max/kvm 10 kycklingar max/kvm 11 kycklingar max/kvm
i i ; [EE |- 1600 kovm max per uepfodnmgsomrade,
omrade Inga krav pa max storlek uoofadningsomrade sma byggnader pa max 400 kvm,
PP g max 4400 kycklingar per byggnad
Dagsljusinslapp Inga krav Obligatorisk Obligatorisk
4 kvm per kyckling utomhus under 2 kvm per kyckling utomhus aret om,
S minst fyra manader sammanhéngande utomhusvistelse i stora vaxtrika akrar
Tillgang till ut-

omhusvistelse

Ingen tillgang

fran maj till september, sa stor del av
rastgarden som majligt ska erbjuda en
stimulerande miljo

« KRAV-certifierat foder, 10% behover
inte vara KRAV

planerade for att framja kycklingarnas
naturliga beteende med trad,
buskar och skuggomraden

- 100 % vegetaliskt foder med vitaminer och
mineraler

Foder Al el + 50% ska produceras av uppfodaren « Minst 75% spannmal
eller av en bonde i narheten - Lokalt producerat foder
. N . KRAV har inga krav gallande transport, Ingen lang transport och max 3 timmar
Transport S el EU-regelverket till slakteriet
. N . Individuell identifikationsnummer for varje fagel
Sparbarhet Enligt EU-forordning i 2 I P T el pa forpackningen. Med numret kan bland annat

niva, men inte pa individuell niva

Kallor: KRAV, Jordbruksverket, Livsmedelsverket, EU, INAO, Svensk Fagel

Det hogsta engagemanget for djuromsorg i Europa

« Traditionella raser utvalda med hansyn till faglarnas langsamma tillvaxt
och anpassning till utomhusuppfodning. Ingen snabb tillvaxt!

« Tillgdng till stora angar med vegetation och trad dar faglarna kan vara

fria hela dagen.

viktakning!

sparas: uppfodaren, slaktalder, typ av foder

« En uppfodning dubbelt s& lang som for vanliga faglar. Ingen paskyndad

« Foder som bestar till 180% av vaxter, vitaminer och mineraler, anpassat

till djurens tillvaxt med minst 75% cerealier for kottets goda kvalité.

« Klanderfri hygien och valmaende djur tack vare att djuren behandlas
framst med 6rtmedicin eller homeopati.

- Akta lantlig uppfodning av sma fagelgrupper pa stora ytor, med lag
densitet. Ingen vaningsuppfodning!

34 EG-forordning 543/2008
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Den mest kontrollerade produktionen
| Europa

Inget lamnas at slumpen

Stegen innan produkterna distribueras Nar sker kontrollen ?

Varje producent ska bemyndigas innan produktionen bérjar och
kontrolleras flera ganger om aret under varje produktionssteg, utan
foregaende annonsering. Varje fagel kontrolleras individuellt minst en
gang under uppfadningen!

Vem begar och férvaltar Label Rouge ?
Varje produkt forvaltas och skyddas av en dedikerad organisation
tillagnad dess intresse som ocksa specificerar produktkraven.?

Vem tilldelar Label Rouge ?
Franska Jordbruksverket via INAO* myndigheten for kontroll av
ursprung och kvalité av jordbruksprodukter.

Vad kontrolleras ?

Att kravlistan noggrant efterfoljs pa alla delar av produktionsleden,
fran klackeriet till slakteriet, for att garantera den hogsta kvaliteten pa
Vem kontrollerar ? faglarna som saljs till konsumenterna.

Externa och sjalvstandiga certifieringsorgan.

En tydlig och lattlast markning

Label Rouge-kvalitetscertifieringen garanterar att djuret ar fott, uppvuxet samt slaktat i Frankrike.

Label Rouge- Sensoriska analyser
T kvalitetsstampeln

Statligt ackrediterade certifierings-

Godkannande-

Aummer ldentifikations- ;rgan teffta;r och .an.?lyfs"eratrtLbabgl
N Q fon LA 00/00 rummer ouge-faglar varje ar for att bevisa
Uppfodningsmetod Gards- \HOmO\Oga on . MIERE kvalitetsskillnaderna mellan Label

fagel VOLAILLE FER o Rouge-Ffaglar och konventionella

uppfédd ute i det fria ELEVEEEN PLEIN AR ou 5|§kta|der- faglar.
LIBERTE minst 81 dagar 0 . .
ELEVEEEN Label Rouge-faglar utmarker sig med

Gers Todlar semn besSr ay en battre smak, en mer intens arom
N° 0000000 minst 75% cerealier och ett fastare kott.

Ursprungsregion vid skyddad Durée d e\c.av.age '
geografisk beteckning (SGB) 81 jours minimum Producentens

Alimentée avec o
75 % de céréales minimum

Nom du groupement

3 Organisationer for skydd och f6rvaltning (Organismes de Défense et de Gestion pa franska) | “Institut national de I'origine et de la qualité - myndigheten for kontroll av ursprung och kvalitet av jordbruksprodukter

’, ’
En'klanderfri
‘produktion i mer

an 50 ar «



Produkter med regional forankring

Ett garanterat regionalt ursprung

Regional fbrankring blir en allt starkare trend. rurala omgivningen, med uppfodningar av begransad storlek

Label Rouge garanterar en produktion som respek- samt en arkitektur som smalter in i landskapet

terar djurens valfard och som sker i harmoni med « Bevarandet av ett traditionellt jordbruk samt av det sociala natet

.. R . . . iregionerna
manniskan och miljon, med en forankring i de olika &

« En regionaliserad produktion med korta avstand mellan

franska regionerna.
g uppfodningar och slakterier (max 10 mil eller 3 timmar)

+ Regionalt ursprung av langsamtvaxande traditionella raser

« Bevarandet av en bred biologisk mangfald av faglar (gula, vita,
svarta, graa kycklingar..) Label Rouge har genom tiden utvecklats i manga olika franska
regioner, darfor kan Label Rouge-faglarna aven bara ett

« Respekt och forvaltning av den biologiska mangfalden pa stora

vaxtrika 3krar europeiskt sigill pa skyddad ursprungsbeteckning (SUB). Idag

finns det 39 SUB for faglar i Frankrike.

- Traditionellt extensivt jordbruk som drivs i harmoni med den

Label Rouge
faglar

Ett brett utbud av faglar

Label Rouge parlhonor

« Ett brett utbud aret runt : gardskyckling (vita, gula, svarta),
parlhona, kalkon, anka, vaktel och agg

- Faglar till fest och hogtider : kapun, mini-kapun, parlhona,
julkalkon, gas

« Ett komplett sortiment : hel, styckad, kryddad

En overblick over branschen

Cirka 30 dedikerade fsrvaltningsorganisationer
i de olika franska regionerna

Cirka
5000 fageluppfodare

Export : cirka 5% av produktionen
exporteras, utav vilka 70% ar hela kycklingar, vilket
motsvarar cirka 4000 ton om aret

En arlig produktion pa cirka 105 miljoner Féglar,

utav vilka 89% ar kycklingar, vilket motsvarar 16% av
den franska kycklingproduktionen

Label Rouge-faglar exporteras till Sverige
sedan 2014.

Cirka 250 Fﬁretag (djururvalsforetag, klackerier,
foderproducenter, slakterier, forpackningsforetag)

) |
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Engagerade uppfodare

En passion for hogkvalitativa faglar som lever ute i det fria

Eric Cachan

VD for franska
branschorganisationen
for Label Rouge-
fageluppfodarna och
uppfodare sjalv, han ar
stolt 6ver sin bransch:

«Sedan 1960 har vara uppfodare vagrat en industrialisering av vara
produktioner. Vara djur har sitt ursprung i rustika stammar, de vaxer
langsamt och ater vegetariska ravaror som till storsta delen bestar av
cerealier fran trakten. Vara faglar far springa fritt pa stora akrar med
vaxter och skugga. Vibidrar darfor till att bevara den animaliska och
den botaniska mangfalden.

Min storsta noje: att oppna luckorna pa morgonen och se mina
kycklingar springa ut, ata insekter, picka i graset, grava efter
daggmaskar... Jag ar stolt dver att foda upp fria kycklingar! »

Experter som har valt Label Rouge

Bernard Tauzia r

En fageluppfédare

som alskar sitt yrke
och sina frigaende
faglar:

« Att valja Label Rouge ar att valja en kvalitetsprodukt. Jag tycker
om detta yrke nara till naturen med en kvalitetsuppfodning i
total frihet. Min gard ligger i en region dar det alltid har fétts upp
smakrika gardskycklingar. Familjetraditionen att foda upp Label
Rouge-kycklingar uppratthalls genom min son som ocksa sysslar
med det.

Kvaliteten pa var produktion garanteras genom en oanmald
kontroll som utfors for varje djurparti av ett oberoende
certifieringsorgan. »

Rebecca
Holmgren
Kottansvarig,

ICA Kvantum
Sickla

Emma
Ostberg

Saljledare kott,
ICA Kvantum
Lilieholmen

,Jag rekommenderar alltid mina kunder att valja Label Rouge.

Dels for den fantastiska smaken och jamna kvalitén, men ocksa for
att uppfodningen av faglarna ar pa topp!

For oss ar kvalité och djuromsorg viktigt. Darfor saljer vi Label
Rouge!”

Satsa ni ocksa pa Label Rouge!

6

.You had us at langsamt vaxande. Riktiga smaker och sann kvalité
gérinte att stressa fram, utan MASTE f3 véxa fram naturligt. Det tar,
enkelt uttryckt, den tid det tar. Skillnaden pa kycklingar som far vaxa
langsamt gar inte att missa, den ar sa extremt tydlig, och marks i alla
aspekter och genom alla ens sinnen. For bade oss och vara kunder ar
det bade uppenbart, och sjalvklart, varfér man valjer Label Rouge.”



Vart engagemang for svensk distribution

Var kampanj for att dynamisera din fagelavdelning

Markningar och marknadsforingsknepen ar idag mer + Smakupplevelser i butikerna : butiksprovningar med kvalificerad
personal som har utbildats i vad som gor Label Rouge-faglar sa unika,

talrika an nagonsin. Era kunder har svart att hitta ratt ) ) )
med stod av slagkraftigt material

och soker hogkvalitativa produkter med starka etiska o ) o
« Inspiration : broschyrer med recept och vardefulla matlagningstips

varderingar.
* Infoseminarier : utbildningar och provningar for era medarbetare

Testa darfor Label Rouge! Label Rouge har redan och kunder
manga entusiaster i Sverige.

Kontakt Sverige :

Xavier Petitfrére
xavier.petitfrere@sopexa.com - Telefon: 08 612 45 92

Vi stodjer er i att ta steget!

ENJOY
INR
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Kvalitetssta

Ta del av vara
gratiserbjudande!




Kontakt i Frankrike

SYNALAF - Syndicat National

@ nalaf des Labels Avicoles de France*

= Labe|s§5.22'|2td’:?:§:cael 7 rue du Faubourg Poissonniére
F-75009 PARIS, Frankrike
Tel:+33(0)182730699

KAMPANJ FINANSIERAD
MED STOD FRAN
EUROPEISKA UNIONEN

Kontakt i Frankrike

fér mer information :
Marie Guyot, VD

Epost : contact@synalaf.com

www.labelrougefagel.se

I EURUPE

SOM FRAMJAR HOGKVALITATIVA
JORDBRUKSPRODUKTER.

“Franska forbundet for fagelmarkningar




