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Smaka pa europeisk kvalitet

Superkycklingen fortsatter sin turné for andra aret - flera far njuta av den franska
kycklingen av hogsta kvalitet

Det har varit ett verksamhetsrikt forsta ar dar bade professionella och konsumenter har fatt maojlighet att
upptacka och satta sig in i vad kvalitetsméarkningen Label Rouge star fér. Nu rullar kampanjen vidare pa sitt
andra ar. Malsattningen med arets kampanj ar att fordjupa kunskapen och hoja intresset annu mer for Label
Rouge-markningen. Riktade aktiviteter till detaljhandeln, hotell- och restaurangbranschen samt
konsumenter genomfors for att presentera resultatet av nar fjaderfan far vaxa upp i sin naturliga takt
frigaende utomhus.

Seminarium med kocken Danyel Couet, pressresa och provsmakningar i butik

For yrkesverksamma inom mat och livsmedel holls férra aret ett seminarium under ledning av stjarnkocken
Danyel Couet. En inspirerande pressresa arrangerades for journalister till Auvergne, platsen dar kycklingarna
fods upp. For konsumenter ordnades demonstrationer och provsmakningar i livsmedelsbutiker vid flera
tillfallen runt om i Stockholm. Tillsammans sa har aktiviteterna natt cirka 400 yrkesverksamma och fler an 25
000 konsumenter.

Ambitionen ar att na dnnu langre och dnnu fler
Under 2019 kommer dnnu mer kraft att laggas pa att visa och dvertyga proffs och konsumenter om de
overldagsna egenskaperna hos faglarna med den franska markningen Label Rouge.

Ett seminarium med ytterligare férdjupning for professionella inom mat- och livsmedelsbranschen ger
mojligheter att lara mer om den langsamtvaxande kycklingsorten Label Rouge. Under seminariet far
deltagarna ocksa tillfalle till att smaka pa produkterna for att sjalva avgéra och bedoma kvaliteten.
Seminariet kommer att genomfdras senare under 2019. Information om detaljer, datum och anmalan till
seminariet meddelas inom kort.

Butiksaktiviteter med tips infor grillsasongen och sommarens fester

Under det andra kampanjaret kommer det att erbjudas inte mindre dn 105 dagars matdemonstrationer i
livsmedelsbutiker med start i mars 2019. Demonstrationerna kommer att genomféras i Stockholm,
Goteborg, Malmo och Helsingborg. Vid dessa tillfallen far konsumenter chansen att prova pa
smakrikedomen hos Label Rouge-kycklingar och upptacka det breda anvandningsomradet for dem.
Dessutom ges det tips pa tillagning, exempelvis infor grillsésongen som kommer och sommarens alla fester.

Kvaliteten hos Label Rouge-kycklingar 6vertygade manga under de aktiviteter som genomférdes forra aret.
Fler och fler livsmedelshandlare har fatt upp 6gonen fér Label Rouge och 6vervager att ta in de
kvalitetsmarkta produkterna i sortimentet. Manga av dem kommer ocksa att erbjuda aktiviteter i sina
butiker under 2019. Med andra ord kommer dnnu fler svenska konsumenter att fa mojlighet att uppleva den
forstklassiga smaken och den hoga kvaliteten hos fjaderfan med Label Rouge-markningen.
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Upphovsmannen ansvarar sjélv fér innehallet i den séljframjande kampanjen. Europeiska kommissionen ansvarar inte fér hur den utannonserade eller offentliggjorda informationen kan komma att anvéndas.



Stor djuromsorg och full sparbarhet i hela kedjan fran uppfédning till forsaljning

Forutom att smaka pa produkterna och fa tillagningstips, kommer alla besékare ocksa fa lara sig mer om de
franska fagelbondernas villkor. Om respekten for faglarnas valbefinnande och omsorg, det narproducerade
fodret de far, fritt fran antibiotika och hormoner, och deras liv utomhus under hela dret som uppmuntrar
deras naturliga beteenden. Allt som sammantaget utgor grunden for kycklingarnas goda smak och fasta
kottstruktur.

Varje djur tilldelas ocksa ett individuellt identifikationsnummer och férpackningen som sedan nar butikerna
har en streckkod som innehaller full sparbarhet genom hela produktionskedjan. Produktetiketten ger dven
komplett information om fageln med bland annat uppfédningsmetod, utfordring, slaktalder och slakteri. |
detalj kan varje djurs liv pa sa satt sparas genom alla stadier.

FOR YTTERLIGARE INFORMATION KONTAKTA:
Xavier Petitfrere, Sopexa, tfn +46 73 513 38 95, xavier.petitfrere@sopexa.se
Webbldnk: http://www.volaillelabelrouge.com/en/what-is-label-rouge-poultry/
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Upphovsmannen ansvarar sjélv fér innehallet i den séljframjande kampanjen. Europeiska kommissionen ansvarar inte fér hur den utannonserade eller offentliggjorda informationen kan komma att anvéndas.
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