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Label Rouge — ett hiandelserikt ar for markningen i Sverige

Ett hindelserikt ar med Label Rouge

Under det gangna aret har flera events arrangerats med syfte att lyfta fram den franska kvalitetsméarkningen
Label Rouge i Sverige. Stort fokus har lagts pa att 6ka medvetenheten hos bade yrkesverksamma och
konsumenter om de kvaliteter den representerar: utomhusuppfodning i stora utrymmen av frigdende
gardskycklingar, stor hdnsyn till djurens vélbefinnande och miljo, strikta kriterier som ska foljas av samtliga
verksamma genom hela produktionskedjan, externa kontroller och en heltdckande sparbarhet fér en
slutprodukt som ar smakrik och av hogsta kvalitet.

Ett flertal aktiviteter har anordnats for att hoja intresset hos verksamma i branschen. Bland annat ett
seminarium for inkopare (inom detaljhandel, Horeca och grossister), en pressresa till Auvergne i hjartat av
Frankrike, dar journalister fran den professionella och gastronomiska pressen besokte Label rouge-godkanda
fageluppfodare pa plats, annonser i branschtidningar, samt butiksdemonstrationer hos exempelvis ICA
Kvantum Sickla och Hemkdp Sabis Faltoversten. For konsumenter har Label Rouge-fijaderfa funnits
tillgangliga i flera butiker runt om i Stockholmsomradet (ICA, Coop, Hemkép samt fristaende aterforsaljare).
Under 65 dagar arrangerades provsmakningar i butikerna dar konsumenter bjods att smaka pa bade kyckling
och parlhéns markta med Label Rouge.

Seminarium under ledning av Danyel Couet — en av héjdpunkterna fér branschen

| slutet av oktober 2018 deltog 15 inképare fran de storsta detaljhandelskedjorna och grossisterna pa ett
seminarium som leddes av den stjarnprydda kocken Danyel Couet. Han hyllade markningen och anvander
sjalv Label Rouge kyckling. Danyel assisterades under seminariet av Eric Bouchet, import6r av Label Rouge-
faglar i Sverige. Danyel Couet presenterade Label Rouge for deltagarna och berattade om sin jakt efter en
kvalitetskyckling som bygger pa hallbar djurhallning, sparbarhet och forstklassig smak och som han nu anser
sig ha funnit i de Label Rouge-markta faglarna.
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Danyel talade ocksa om den rika och fina smaken hos Label Rouge-faglar och om hur enkla de ar att hantera
och tillreda. Nagot som har att géra med att de har fatt vaxa upp langsamt och i sin egen takt. Att djuren fatt
rora sig fritt utomhus bidrar till att de far ett starkare skelett och morare kétt. Eric Bouchet betonade det
faktum att Label Rouge- faglar som lever utomhus aret om och féds upp med narproducerat foder, endast
med tillskott av vitaminer, mineraler och naturldkemedel istéllet for antibiotika, ar valmaende djur.
Avtrycket blir sarskilt markbart i slutprodukten. | blindprovningstester for konsumenter som anordnas
obligatoriskt varje ar féredras undantagslost Label Rouge-faglar framfor standardkycklingar. Under
seminariet fick deltagarna sjalva mojlighet att konstatera detta, nar de bjods att smaka pa bade kyckling och
péarlhons. De ratter som serverades gjorde ett starkt intryck pa de narvarande och manga uttryckte sin
uppskattning 6éver hur smakrika de upplevde Label Rouge-faglarna.

Kunskapen som spreds under seminariet om Label Rouge-markningen, som en garanti for forstklassig smak
och stor djuromsorg ledde till att en av Sveriges storsta detaljhandelskedjor har beslutat att ta in faglarna i
sitt nationella sortiment efter sommaren 2019.

Label Rouge-kycklingar introducerades for den bredare publiken under flertal butiksdemonstrationer

Manga butiker i Stockholmsomradet var entusiastiska och ville garna sta som vardar for butiksprovningar av
de franska Label Rouge kycklingarna. ICA Kvantum Sickla, ICA Fridhemsplan, ICA Esplanad, Hemkdp Sabis
Faltoversten, Hemkop Hornstull, Hemkdp Mall of Scandinavia, Coop Vastberga, Snabbgross i Solna och
Gardet, for att ndmna nagra. Ocksd Martin & Serveras restaurangbutiker i bade Arsta och Bromma erbjod
sina restaurang- och féretagskunder att provsmaka kyckling savil som parlhéns. Overallt uppskattades
kycklingarna med "mycket gott” som aterkommande kommentar och flertalet kunder som uttryckte
”antligen riktig kycklingfagel!”
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FOR YTTERLIGARE INFORMATION KONTAKTA:
Xavier Petitfrere, Sopexa, tfn +46 73 513 38 95, xavier.petitfrere@sopexa.se
Webblank: http://www.volaillelabelrouge.com/en/what-is-label-rouge-poultry/
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