DEUX STARS INCONTOURNABLES DE LA VOLAILLE
POUR LA RESTAURATION COLLECTIVE

/ Le Poulet Fermier Label Rouge :
une qualité supérieure controlée !

Elevé selon un cahier des charges trés strict, en plein
air, sur de vastes espaces herbeux et ombragés, deux
fois plus longtemps qu’un poulet standard, il séduit les
consommateurs autant par ses qualités gustatives que
par sa tracabilité irréprochable et son origine locale.

Un grand classique dont le succeés ne se dément pas !

MODE DE
PRODUCTION

TYPE D’ELEVAGE

DENSITE DANS LE
POULAILLER

ALIMENTATION

CONTROLE TIERS
INDEPENDANT

PINTADE FERMIERE
LABEL ROUGE

Rustique
a croissance lente

Fermier élevé
en plein air

I3 pintades par m?
maximum

100 % végétaux,
minéraux, vitamines,
dont 75 % minimum
de céréales.

Par un organisme
certificateur

/ La Pintade Fermiére Label Rouge :
licone intemporelle de la cuisine francaise !

PINTADE BIO
EN FRANCE

Rustique
a croissance lente

Fermier élevé
en plein air

10 pintades par m?
maximum

100 % végétaux,
minéraux, vitamines
et matieres premiéres
issues de l'agriculture
biologique. Selon

la réglementation

en vigueur.

Par un organisme
certificateur

POULET FERMIER
LABEL ROUGE

Rustique
a croissance lente

Fermier élevé en plein
air ou en liberté

Il poulets par m?
maximum

100 % végétaux,
minéraux, vitamines
dont 75 % minimum
de céréales.

Par un organisme
certificateur

C'est la volaille de plein air par excellence. Produite
par une filiére de passionnés, elle exprime ses
comportements naturels sur de vastes espaces en
plein air. Son golt unique proche du gibier, sa chair
fine, savoureuse et délicatement colorée donnent a
n'importe quelle occasion, des airs de féte.

POULET BIO
EN FRANCE

Rustique
a croissance lente

Fermier élevé en plein
air ou en liberté

10 poulets par m?
maximum

100 % végétaux,
minéraux, vitamines
et matieres premiéres
issues de l'agriculture
biologique. Selon

la réglementation

en vigueur.

Par un organisme
certificateur
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

ANTICIPER DES MAINTENANT

<

\\@ynalaf BINTADE

Syndicat National
des Labels Avicoles de France

LA QUALITE AU CCEUR
DE LA RESTAURATION HORS DOMICILE

Produits BI0

Produits sous Signes
d’identification de la
qualité et de lUorigine (S1Q0)

Les volailles Label Rouge,
IGP et Bio répondent parfaitement
a cet objectif !
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POURTANT, ELLE A
DE QUOI METTRE TOUT
LE MONDE D'ACCORD.

/ Protéines accessibles a moindre co(t

/ Bonne qualité nutritionnelle

/ Moindre impact environnemental

/ Multiples valorisations et préparations possibles

/ Adaptation a une grande diversité de convives

“la volaille n’est présente que dans
1 plat protidique sur 5 seulement,
alors que la diversité des especes
de volailles Label Rouge est grande
et que la volaille est une protéine
a un coat relativement bas”.

PARCE QUE LES VOLAILLES

LABEL ROUGE, IGP ET BIO ONT DE
GRANDES QUALITES PAR RAPPORT
AUX AUTRES VOLAILLES

/ Productions en plein air, durables, traditionnelles,

respectueuses de 'environnement, de la biodiversité,
du bien-étre animal, avec des exploitations a taille
limitée et intégrées dans les paysages ruraux. Aucune
autre volaille que les volailles Label Rouge, BIO, IGP
ou AOC sont élevées en plein air en France !

/ Origine France, et méme régionale pour les IGP:

les volailles Label Rouge avec IGP sont des produits
francais.

/ Production organisée par des organisations

régionales collectives, regroupant des producteurs et
des entreprises engagés, et leur assurant une juste
rémunération.

/ Des garanties :

« De qualité supérieure pour les volailles Label Rouge :
des tests sensoriels réalisés chaque année attestent
de la qualité supérieure des produits par rapport a
des produits conventionnels.

*De respect de l'environnement et des équilibres
naturels, ainsi que de labsence d'utilisation de
produits chimiques de synthése pour les volailles Bio.

 D’une origine pour les volailles IGP.

/ Hautes qualités nutritionnelles,

du fait de la croissance lente des volailles, de leur
age jusqu’a deux fois plus élevé que les volailles
standard, de leur alimentation riche en céréales et
de leur élevage en plein air, elles sont plus riches en
protéines, présentent moins d’eau et de matiéres
grasses (dont cholestérol) que les volailles standard,
ont un bon taux d'acides gras polyinsaturés (oméga
6, oméga 3).

/ Des exigences strictes de production

définies dans des cahiers des charges rigoureux
et validés par les pouvoirs Publics, et nombreux
controles a toutes les étapes de production par un
organisme certificateur indépendant et agréé par les
pouvoirs publics.

LES VOLAILLES LABEL ROUGE,
IGP ET BIO FRANGAISES :
UN SURCOUT A GERER

/ Raisonner en termes de capital image

En général, le “colt denrées” représente 20 a 25 %
du co(t total d'un repas, soit un codt qui varie de | € a
2,50 € environ par repas. Le plat protidique représente
30 a 40 % de ce colt denrées. Un surcolt maitrisé
d’autant que la volaille présente, des le départ, un
co(t inférieur a d'autres viandes.

/ Raisonner en termes de quantité consommée :

« Une viande qui perd moins d'eau a la cuisson que
celle d’'unevolaille standard et qui a donc un meilleur
rendement, ce qui permet de diminuer le poids de la
portion a l'achat.

» Des volailles aux qualités gustatives qui apportent
plus de satiété et qui permettent de réduire le
gaspillage dans l'assiette. Une diminution des bio-
déchets et des colits engendrés.

Il est conseillé de choisir les grammages et les
types de morceaux en fonction des convives, et il
existe des produits piécés calibrés qui contribuent
eux aussi a mieux gérer son co(t portion (sautés -
éminces...).

/ Raisonner en termes d’approvisionnement :

Privilégier des produits disponibles en volumes et a
colt plus bas comme les cuisses ou en équilibrant les
commandes de morceaux : en achetant les mémes
quantités de cuisses et de filets ou de pilons et de
hauts de cuisses par exemple.




