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/'S R20dzySyid Said dzy 2dziAf RQFARS 2LISNI GA2yy St L3IdzNJ YA
regroupe les clauses administratives et techniques spécifiques des marchés.

Il a pour objectif de faciliter I'élaboration des documents démsadre des procédures d'achat de volailles par les
établissements de restauration collective. Il est construit sous la forme d'un CCP type (Cahier des Clauses Particuliéres)
permettant de définir plus facilement les spécifications techniques en rappostb@soins, dans le cadre des appels
d'offres.

L'utilisation de ce CCP type vise également a répondre aux exigences principales des établissements de restauration
collective en termes d'achat de volailles, a savoir :
> obtenir une certaine qualité de prai en lien avec un plat a préparer ;
> assurer autant que possible la régularité de la qualité du produit ;
> assurer une meilleure maitrise des colts des denrées en permettant au fournisseur de mieux gérer I'équilibre
matiere ;
> simplifier le travail deédaction.

Ce CCP a été construit sur la base des spécifications techniques contenues dans le 48i& Bd 4 mai 2007
rédigé par le Groupe d'Etude des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition (GEMRCN).

[ Sa St SYSyda I dznhlds référantes A & yedgiemenyagon, IsoritWa&ables a la date de publication de ce
document.
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CONSEILS AUX ACHETEURS

[ FAEASNB I @dA02tS FTNIyeeAdS LINBRddAG RAFFSNBylGa GeLSa
et notamment des volailles de qualigpérieureen nombre important telles que desolailles fermiéres Label Rouge
et biologiques

/ S& TFAf ASNBa précyrseurdr Matidré de Siéad@pper@eaintIiurable, puisque grace a un élevage extensif
en plen airlocalisédans les régions francaispeoches de chez voutes agriculteurs respectent le biétre animal et

f OSY@ANRYYSYSy(d LRdzNJ LINPRdzZANS RSa @2t AfftSa RS KIFdziS |
'y OSNIFAY y2YONB RQIaddz0Sa LISNpatkirdiaSxy/conviROsark FuedeNiixQb a @7
NEBLI & yQSy &2AdG GNRBLI AYLI OGS

- adaptezles types de morceaux et lggammages vos convives pour éviter les surcodts et réduire les restes,

- raisonnez ermuantité consommée cuite et noan portion crue, car le rendeent aprés cuisson est différent

selon les produits,

- commandez plutdt des pieces entieres découpées en 4 ou 6, ou équilibrez vos commandes de morceaux
60dzA 84Sk Sa0l t 215 OdzhaasS 02dzLSS Sy RSdzE -métiérdJdes 2 v k K |
fournisseurs.
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COLLECTIVITE
Nom et adresse de la personne publique

& nom du pouvoir adjudicateur
Ses coordonnées

ou GROUPEMENT
Nomet adresse de la personne publique

NP dzLJS

Pl
o
N

Ll

& nom dupouvoir adjudicateud OKS¥ RQS{l ot AaasSyYSyi
Ses coordonnées

CAHIER DES CLAUSESTRCULIERES
pour la fourniture et livraison de

X X

conformément au Code des Marchés Publics
(Décret 11 2006975 du ler aolt 2006)
al NOKS Radz X I dz

[ S LINB&aSyi(d OFKASNI RSa OfldzaSa LI NIAOdzZ As§NBa 0O2Y
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| ARTICLE: OBJET, DUREE ET ETENDUE DU MARCHE

1.10BJET DU MARCHE

Ce contratest un marché public fractionné a bons de commande pour la fournitur¥ famille de produits a

désigner).

Il est passé pour les produits réunis dde&)N lot(s) détaillés dans le(s) tableau(x) joints récapitulés en annexe

n°4.

Ces lots attribués RA @A RdzSt t SYSy Gz aSNRyd O2yaARSNBa O2YYS FlAal
Ce marché est passé avec un seul fournisseur par lot et engage la personne publique pour les quantités
annonceées dankafinexe n4.

1.2DUREE DU MARCHE

Le marché est passé pour une derdemH  Y2A a3z + O2YLWGSNI RS &l RFGS RS y2
dzy S LISNA2RS SljdzA @It SyGdS RS dzy Iy LI NI RSOAaA2Yy SELINBA:
¢2dziS Y2RAFAOFIGAZ2Y Rdz YFENOKS RSONI 206t A3IFG2ANBYSyid 7Tl

1.3QUANTITES OU ETENDUE DU MARCHE

Quantités de produits a fournir :

Les quantités indicatives de produits a fournir sont celles indiquées dans les tableaux des besoins joints en annexe
n°4.

Livraisons:

w al NOKS RQdzy SilrmdsteliwdsynSsointdey f Sa T NBI dzS
w al NOKS RQdzy 3INRAzLISYSy (sonvdeX.Sa FNBIjdzSyOS& RS f AGBNIF A&

ARTICLE:DDOCUMENTS CONTRACTUELS

Les piéces constitutives de ce contrat de marché sont, par ordre décrodssgniorité :
1. QF 0GS RQSy3aF3aSYSyi
2.Le présent C.C.P. cosigné du candidat et de la personne redpems marché et ses annexes2, 3et 4.
3.Les bons de commandes des établissements bénéficiaires qui formalisent les commandes.

4. Le Cahier des Clauses Administratives Génégagdpkcables aux marchés publics de Fournitures Courantes et de
Servicesdrrété du 19 janvier 2009

5. La proposition du titulairévariantes)

9y OFla RS tAGA3IST t QSESYLX FANB 2NAIAYyIE RS .0Sa LAs§OSa
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ARTICLE 3 : DESCRIPTIF TECHNIQUE DES PRODUITS ET VARIANTES

3.1REGLEMENTATION

w [S&4 LINPRdzZAGa LINRPLI2&aSa R2AGSYyd NBLRYRNB t G2dziSa -
NI LILR2 NI Fyd | dzE RSYNBSa |t Aok BunéiheAeNZpplicatiReS pandagt $aSpgriode Q1
RQSESOdziA2y Rdz YI NODKS® Lf& R2AGSYyd sGNB Sy G2dzi LRAYI

3.2DEFINITION DES PROL®J

w [ S48 LINPRdzZAGA tAONB& aSNRy(G a02) N2 KBS &F 2idaly A BACSKHAA LG §
acceptées par la personne publique responsable de la passation du harché
w [ §& OIF NI OGSNR&a(GAldzSa RSa FTAOKSE | yySESSA | dz LINBASY

3.3VARIANTES ET OPTIONS

Selon le Décren°® 2006975 du £’ aolt 2006 portant code des marchés publics (Article 50§ pouvoir

F R2dzRA OF 1SdzNJ 6 X0 LISdzli F dzi2NRaSN) £ Sa OFyRARFGA £ LINB.
l'avis d'appel public a la concurrence ou dans les docusée la consultation s'il autorise ou non les variantes ; a

défaut d'indication, les variantes ne sont pas admises.

Les documents de la consultation mentionnent les exigences minimales que les variantes doivent respecter ainsi
gue les modalités de leurr@sentation. Seules les variantes répondant a ces exigences minimales peuvent étre
prises en considération. Les variantes sont proposées avec I'offre debase

ARTICLE:DETERMINATION DU PRIX DE REGLEMENT

Lt yYyQSEAAGS LI & p&uit®d vdailes guypuisse Sewvicde @ferenSe. R S &
La formule & retenir estn marché annuehvec des prix fixes, révisables semestriellement, pour toutes les
especes et tous les produits.

Toutefois, des révisions tarifaires peuvent étre appliqué&ey F2y Ol A2 Y

RS fQS@2fdzirzy
LINEYASNBAE OLINRBRdAzAG | ANAO2f S0 2dz RQI dzii NB & |

FI OGSdzNE O2\

ARTICLE:5PASSATION ET EXECUTION DES COMMANDES

w [ Sa O02YYIFyRSa aSNRyd LI aasSSa RANBOGSYSyd | dzLINB& Rdz
wlLes bons de commande sont établis et signés par le pouvoir adjudicateur ou son représentant diment habilité.

w 9ffSa aASNRyYy(d F2NNIfA&ASSEA LI N dzy 62y RS O2:YYlIyRS 02
- Nom et adresse du titulaire,
- ldentité du Cliat,
- Adresse de livraison,
- Adresse de facturation,
- Code produidu fournisseur (mentionné sur le marché et la fiche technjque
- Désignation du produit,
- Quantité commandée,
- tNRE o6t fQdzyAilGS 2dz Idz Y30 Si S@SyiddzStftSySyid €58
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- Date de commande,
- Date delivraison souhaitée,
- WSTSNBYOS t Q! LISt RQ2FFNB 02y OSSNy S

w [ Sa 602ya RS O02YYlFIyRSa aSNeRyd Syg2esa LI N St SO2LAS
avec le fournisseur, titulaire du marché.

| ARTICLE:@IVRAISONS |

wLes livraisons sent prises en charge par le fournisseur du marché, y compris en cas daaitarsce.

w S& tAGNIAaz2ya &QSTréghenda®s/ i RIya fSa O2yRAGAZ2Y A

w [Sa LINBRdZAGA &d2yd tAONBA Y Fdz aSdzif RS dverShatuet A aa S
établissement.

wLe fournisseur établira un bulletin de livraison en double exemplaire reprenant la date de livraison, la référence

a la commande ou au marché, les quantités livrées et les caractéristiques de la marchandise.

wle bon de livrgson chiffréobligatoirement émargépar le réceptionnaire fera office de piéce justificative de la
O2YYl YRS ljdzA yQFdzN} LI & £ siGNB O2yFANNSS LI NJ dzy R2Odz
wLa prestation sera exécutée pour la durée du marché (point 1.2), au fur et a mesure rdpmicdes des

I RKSNByiGaed Lt aSNI} LR&aaroftsS t OKIOdzy RQSdzE RS LINBNER 3

| ARTICLE:ZETIQUETAGE DES PRODUITS

IQSGAljdzSGF3S dzadzSt RS I @GAFYyRS RS @2t AfftSa O2YYSNDOALI
A Sur le conditionnement (ou prémballage) au contact de la viande :
- Numeéro de lot ;

- bdzYSNE RQFINBYSYylG RS tQFolidd2AN) 2dz RS QS ofAaasSys
- Mention du conditionnement sous atmosphére modifiée le cas échéant ;

- al NJjdzS alyAdFANBS RS tQlFolG&G2ANI 2dz RS fQSiloftAaasSySy
- tlFea RQ2NAIAAYS o6aA LINRPGSYIlIyOS RQdzy LI e&a GASNRO T

- 5SaA3AYylF{iA2Y Rdz LINPRdzA G S SdOFd ONBFNARAISNBI O2y3ISt S

- Classe pour les volailles entieres

- Calibre et poids net ;

- 508 tAYAGS RS O02yaz2YYlLGA2y 2dz RIGS ftAYAGS RQdziAf A3
- Température de @nservation ;

- b2Y 2dz N} Aaz2y &a20A1ftS SG | RNB&aaS Rdz Tl oéufogeenyigi 2 dz R
- Date de conditionnement et le cas échéant date de congélation ou de surgélation ;

- Marque sanitaire du dernier conditionneur.

A Surlet R20dzYSyida RQIOO2YLJ IySYSyid RSa LINPRdzA Ga NBTNAISNI
- Désignation du produit ;
- b2Y 2dz N} Aaz2y &a20AlftS
- Poids net;
- Nombre de colis ;
- bdzYSNE RQIFINBYSE
- thFhe&a RQ2NAIAYS o

w

i FRNBaasS Rdz T oedodkenyidl 2 dz R

il 986 58BYBYABRASE
aA LINRPGSYIl yOS RQdzy LI &a GASNROL O

A{dzNJ £ Sa& R20dzySyida RQIFOO2YLI IySYSyid RS& LINPRdzA Ga O2y3S
- Désignation du produit ;
- Nom ou raison sociale et adresse du fabricant ou du goddk 2 Yy S dzNJ 2 dz R dz e@r&pgeRre;dzNJ Ry
- Poids net;
- Nombre de colis ;
- bdzYSNE RQFINBYSY(l OSUGSNAYIFANB RS fQSilofAraasSySyid RC
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ARTICLE:8CONTROLE DE CONFORMITE

8.1CONTROLES

[ S& 2LISNI GA2ya RQOUzBSAARAZY2%¥8y(d BETElI tABNIAA2Y D Of f
et consistent en une vérification quantitative et qualitative de la livraison sur la base des exigences renseignées
dans lediches techniques des produitises vérifications calitatives et quantitatives sont effectuées dans chaque
établissement par le gestionnaire ou son représentant qualifié, qui pourra se faire assister éventuellement par
tout organisme habilité Direction de la Concurrence, de la Consommation et de la Bsipredes Fraudes,
Services Vétérinaires.

[ Sa O2yiGNbfSa ljdzZ yGAGEFEGATFA LRNILGSYy(d V2 lelpdios Sef thtal dedaNJ £ S
marchandise livrée doit correspondre a la commande et au poids facturé.

Les contréles qualit#s portent notamment sur:
- la canformité du moyen de transport,
-IQS G i  Ra§es et 8e¥ oohditionnements,
-l 02y F2NXAGS RS fQSGAljdzSGr3aS
- les caractéristiques des produijts
- les DLC/DLUO des produits liyrés
- la température du produit a la livraispn
IR LISOGE £ Q2RSANE. 1 O2dzf SdzNJ RSa LINRB RdzA G &

En tant que de besoin et en accord avec les parties signatderésurnisseur accepte tout audit externe de son
process de fabrication.

Lt

Said NYLIWISES tQ20ft ATl GA2Y RsBur il dadndpadtdus Maistégaledeiitpary S R
f QI OKebn

KeSriotdrdmeht lors de la réception des produits.

8.2 NONCONFORMITE

{A 1 ljdzZydAGS 2dz £ ljdZfAdS RS tF YINOKFYRA&AS f AOGN
commande,le respmsable de la commande ou son représentant en informe impérativement le fournisseur
titulaire du marché, et la marchandige S NI NB FdzaSS SiG NBYLX F 0SS &dzNJ RSYIl YR
systématiquement établie.

[ S NB2Si aSNI lirsalubrieldd & hatzBandisg. Céllieséra réntplacésous 24 heuresEn cas
ROQAYLIZEAAAOATAGS LI2dzNJ €S F2dzNYyA&d&adSdz2NJ RS NBYLX I OSNJ I
A0 RNBEASNI | dz F2dz2Ny A &84SdzNJ RS  élryde Cokdandele fouthigssdr dyahéa |j dzl
sa charge la différence de prix.

ARTICLE:9TRANSFERT DE PROPRIETE ‘

Conformément au Code du Commerce (article L-@4inodifié par la loi n°2008 du 3 janvier 20Q&urt. 7),

f QS 6t AaaSySy Gconditions générale® 8eyven&: dadat pedt faire partie la clause de réserve de
LINPLINA SGS0 yQSad LIa 20ftA3FG§2ANS YIFAa LISdzi siNB RSYI
propriété de la marchandise (correspondant au paiement irdégte la marchandise) et de responsabilité
(correspondant a la livraison, entrainant le transfert des risques).
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| ARTICLE XGGARANTIE

I 2y F2NYSYSyild | dzE RA&LIZAAGAZY&E RS fQFNIAOES Ho Rdz / /!
O URSTl dzi RS YIFIGASNBEI t O2YLIISNI Rdz 22dzNJ RS f QI RYA&4aA ¢z
condition de stockage conforme aux régles et aux usages.

| ARTICLE 11SURETES |

[ S T2dNYyA&aSdNI $3d RA&ZLISYaS RS 1 O2yaidriddiazy RQdzy

| ARTICLE TPAIEMENT |

[ S LI ASYSyili aQSFFSOGdzSNI adzAa@glyid fSa Nsp3ItsSa RS tF 02

Les factures seront établies en un original et deux copies portant, outre les mentions tégales
- les nom et adresse du crédar,
-t S ydzYSNB RS a2y O2YLIiS o0FyOFANB 2dz Lladlt GSt | dzQA
- le numéro et la date du marché ainsi que, le cas échéant, le numéro et la date des bons de commande,
- la désignation de la marchandise livrée,
- le montant H.T. de lavraison,
- le montant et le taux de la T.V.A,,
- le montant T.T.C. des fournitures,
- la date.

[ S Y2yidlyd RS tQSaod2YLIiS O2yaSyidAir aSN} S@Syi{idzsSttSyS
facture.

[ 2NRIljdzS§ €S RSt A
SyO2dz2NIiz &akya YAa
et selon la législation.

0 2 yefleNkbnOriadifstest RQaSde pabd tizfak QuyfourSisB&iy/ éeitia
S Sy RSYSdNNBE LINBFflIofS:E RSa LISylFtAd

I 2y F2NYSYSy( -tdufCede dlliCorinies «![ nIw®Ay S RQdzyS | YSYRS RS 71p
paiement, par tout producteur, revendeur ou prestataire de services, ne peut étre supérieur

1° & 30 jours aprés la fin de la décade de livraison pour les achats de produits alimentaires péritsdble
GAFYyRSE 02y 3St »Sa 2dz adzZNASt SSa 06X

Dans le cas de retard de paiement, les intéréts moratoires sont versés obligatoirement et de plein droit.

ARTICLE IRESILIATIGINSANCTION / SUBSTITUTION

En cas de non respect des clauses contra@sgell peutétre procédé a la résiliation du marché sans que le
fournisseur ne puisse prétendre a quelque indemnité que ce soit. Ce dernier, au préalable, est invité par le

/| 22NR2YyYyF(0Sdz2NJ £ LINBaSydiSN) 4Sa 20aSNBIGA2ya RIya dzy R
En cas de ffes de livraison, de livraison incompléte, de retard ou de non remplacement dans les délais accordés
RQdAzy &NJF A G dzNB | & linyfejet, 1@ pefsdnnefs@fgumizadalion éll@le jugera utile. En cas de différence
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RS LINAE | dz RSN defeylseraRbise ©e pléK @dit’By & charge du fournisseur et
automatiquement déduite de la plus prochaine facture mise en paiement a son profit.
La répétition non motivée de ces difficultés sera considérée comme une infraction aux clauses comdsactuel

ARTICLE 14OEROGATION AUX DOCUMENTS GENERAUX

Les dispositions du CCAG relatives aux marchés de fournitures et de services sont applicables aux consultations

O2tt SOGAGSA FlLAaly:l tQ202Si Rdz LINBaSyid OF KASNJ

- dans la mesure ou elles ne sont pas caimes aux dispositions du présent document, ou différentes de ces
mémes dispositions.

- pour toutes les clauses non précisées par le présent cahier.

ARTICLE I%IECES ANNEXEES @R C ‘

Annexen’l:RS&AONRALIGA2Y RS& Y2RSa RESYIAIFRO | SilA 284 RyeSistamz2 R AIG Y
en volailles

Annexe n°2 : produits disponibles pour la RHD
Annexe n°3: conditionnements de produits de volailles

Annexen4dY FAOKS NBOFLWAGdzZ  6ABS RSE LINPRdzZAGA FrLA&lFYyd Q208
Faitat ASdz RS fI O2tftSOGADAL
Le responsable du marché

signature

Signature du fournisseur
précédée de la mention manuscrite
«lu et approuvé»
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ANNEXmB° 4 : FICHE RECAPITUMETDES PRODUITS FAISt [ Qh . W9 E 5| al w/ |
REFERENCE DOT XXX XXX XXX XXX XXX
OBLIGATOIRE OBLIGATOIRE OBLIGATOIRE FACULTATIF FACULTATIF
Désignation du produit | Critere(s) de qualitf  Quantités du Calibres Conditionnement

marché
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ANNEXE°1:
DESCRIPTION DES MPDE5 Q9 [ 9+ ! D{9 (9@C L{/LLDOOCK / !5ILIGHD b BERET [DE hAVQUALITE
EXISTANTS EN VOLERL

____________________________________________ 1. _Lesdifférents types de volailles
PlusigizNE GelLJSa RS @2t AffSa az2yd LINRPRdAzZA Ga ljdzA &
543/2008 sur les normes de commercialisation des volailles) et leur8ignd@ A OA St RQARS
f Q2 N#CHKOhSR Y& f Q2NR2Yy Yyl yORNFNI yoel A8S yc wHnanc

N

A
GAFAOLFGAZ2

<m)

A Volailles standard volailles & croissance rapide, élevées en claustration.

A Volailles sous démarche de certification (volaillesertifiées»):
Volailles a croissance moins rapide que les volaillexiatal,
élevées en claustration, et dont la production est contrélée par
un organisme certificateur.

LeLabelRoug& a i dzy aA3dyS 2FFAOASE SR OAARINAEMTYASO FING 23
le seul signe qui atteste un niveau de qualité supérieure. Il doit satisfaire a des exigences
séveres de godt et de qualité pour lesquelles il est contrélé par un organisme certificateur a
chaque étape de sa production et densélaboration.
[ LINPRdAzOGA2Y RS @2t A

ft$S
02ttt SOGAGS SG NBIA2YLFES R

w2dzZ38 aQSai
NE

St
i8S dzyS TFTALAS

[ I&dication Géographique ProtégégGP S a i dzy aArA3dyS 2FFAO0ASE RQAR
Si RS tQ2NRAIAYS SdzNRPLISSYy Si FTNIyee Adad [ QLD
déterminé ou d'un pays, qui sert a désigner un produit agricole ou une denrée alimentaire
originaire de ce lieu, edont une qualité déterminée, la réputation ou une autre
caractéristique peut étre attribuée a cette origine géographique, et dont la production

et/ou la transformation et/ou I'élaboration ont lieu dans I'aire géographique délimitée.

En volailles, il existactuellement 31 IGP. Elles apportent une proximité et une garantie
RO2NAIAYSS YIAa FdzaaiA RSa al 0SdzNB alLISOATALdzSa Sy T2y Ol
Wdza lj dzQt HnnTZ £ QLDt SOl AG Ay RMisenes voldileSIGREaieft | 6 St w2 dza S
obligabirement Label Rouge. Depuis début 2007, la loi donne la possibilité de produire des volailles IGP sans Label
Rouge.

Carte des IGP existantes en volailles
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‘Volailles de Mormandie Volailles de Licques
Volailles de Houdan
Volailles de Lowé
Volailles de Janzé
Volailles de Bretagne
Volailles du Maine
Volailles de Chalet
Volailles de Ancenis
Volailles de Challans
Volailles de Vendée
Volailles du Val de Sévres
Volailles de Gascogne
Volailles des Landes
Volailles du Gers
Volailles du Béarn

Valailles de Champagne
Volailles de 1'Orléanais
Volailles d'Alsace

Volailles du plateau
de Langres

Volailles du Gitinais
Volailles de Bourgogne
Volailles du Berry
Volailles du Charolais

Volailles de 'fin
Volailles du Forez
Vaolailles du Velay
Volailles d'Auvergne

Volailles de la Dréme

Volailles du Lauragais
Volailles du Languedoc

L'Appellation d'Origine Protégé€AOB est wn signe officiel

matiére premiere, la productionaltransformation et I'élaboration

savoirfaire reconnu et constaté. Les caractéristiques des produits
ainsi protégés sont donc essentiellement liées au terroir.

A Volailles biologiques

CeaAdyS 2FFAOASE TN yeel Aa Si SdzN2 LI
RS LINPRdAzOGA2Y a2dz0OASdzE RS  QSy JA NP
produits chimiques et de synthése et qui respecte le bien étre des animaux.

a8

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
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doivent avoir lieu dans une aire géographique déterminée avec un

< e

(et )

RQARSYUGAFAOLGAR2Y RS ft ljdzrtAdGS Si
f AQpellation d'Origine Contrélé€AOQ qui lui correspond au niveau
francais. Elle protége la dénomination d'un produit dont l'origine de la



2. Tableau comparatif dedlifférents modes de production
pour les 5 principales espéces de volailles

Part de la
Durée production
Souche Alimentation a2zRS RQS{ - francaise
RQSE S¢ i
(source
SCEES 2007
AOC (de Bresse)| croissance lente cereale;, f|n|'t|'on aux fermier en plein air 12.0'jOUI’S 0,1%
produits laitiers minimum
100% végétale, au moin encg:?ézi?géﬁ) irclzgsrs
. dhrE: RQIFEAYSY o 81 jous en
Bio croissance lente de céréales + protéaginel principes de France 0.5%
> * proreag t QF 3IN& O
+ oléagineux : :
biologique
= 0 Aqé i i i i i
W | Label Rouge croissance lente 100% \O/egetak,e,'au moiny fermier en ple|[1 air oy 8_1 jours 16 %
3 75% de céréales en liberté minimum
o . i % végétale, i . .
a | Certifie * _croissance 100% vegetak,e aumoin en claustration 56 jours 8%
intermédiaire 65% de céréales
Standard 100%
végétal *
(production 100% végétale 35 a 40 jours
francaise croissance rapide en claustration (objectif 73 %
classique) poids)
Standard * gonforme a a
réglementation
100% végétale, au moin encglr?(;:i?géﬁj ?qr(I:g:rs
. 0% Ml f AYSyia o 101 jours
Bio croissance lente de céréales + protéaginel principes de minimum 0.1 %
i >+ proteag t QF INR Od
o + oléagineux . ;
=) biologique
Q % Vege i -
O | Label Rouge croissance lente 100% vegetalt'e,,au moin fermier en plein air 9.8 jours 0,5%
LIDJ 75% de céréales minimum
YRV - -
W ¥ Certifiée * croissance rapidi 100% vegetalg,,au moin en claustration 8.5 jours 10 %
o 65% de céréales minimum
W I'Standard 100%
% végétal * ron 85
(production 100% végétale en\_/(l)ruorr;
francaise croissance rapidg en claustration jours: 88 %
; (objectif
classique) ooids)
Standard * <,:onforme a a
réglementation
100% végétale, au moin encglr?(;:i?lsr’eﬁ) z:]rtl:é);rs
. dhr: RQIFE AYSY L 94 jours 0
W IBio croissance lente de céréales + protéaginel principes de minimum 0.4 %
2 e f QF 3R Og
= + oléagineux bi .
= iologique
= YRV - -
2 ]Label Rouge croissance lente 100% vegetal'e,,au MOIN " termier en plein air 9.4 jours 36 %
70% de céréales minimum
0, A A 0,
Certifiée * non défini 100% vege,ta’le, dont 70 en claustration 82 jours 4%
de céréales
CCPVolaillesg CCQ SYNALAEAJI ¢ mars 2010 15



Standard 100%
végétal *
(production non défini 100% végétale en claustration 75a 77 jours 56 %
francaise
classique)
Race Pékin
100% végétale, au moin en pleln'a|r, parcourg 49 ']OUI’S
bz RQFEAYS conduitselon les minimum
Bio Pékin ou Barbarig de chéhréales + protéa ine[ principes de Race 0,1%
S*p g f QF 3 NA Od Barbarie: 70
+ oléagineux : : :
biologique jours
minimum
a Race Pékin
9(: 50 jours
pd - . minimum
0
6 Label Rouge Pékin ou Barbari¢ 100% vegetaltla,'au MO termier en plein air Race 1%
75% de céréales -
Barbarie: 74
jours
minimum
L . . Race
0
Certifié * non défini 100% vegetalg, aumoin en claustration Barbarie: 70 1%
65% de céréales :
jours
Standard * non defini gonforme a a en claustration non défini 97 %
réglementation
R , — -
Label Rouge colorée 100% vegetaal,, a}J moins en plem_\a|r, sous 42 jours 8 %
w 70% de céréales voliere minimum
=
< N
O Star_u_jfa\ rfj' et non défini gonforme a la en claustration entre 27 et 42 91 %
certifiée réglementation jours

* Les regles indiquées pour les productions AOC/AOP, Bio et Label d®dotegpondent a des exigences minimales
réglementaires. Celles indiquées en certifié et en standard sont des regles principalement pratiquées.
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2t AffSa RS ljdzt £t AGS a&dzLJ
Si vous souhaitez des garant@mcernanta qualité des produits :

Vous pouvez indiquer dans votre cahier des chargkabel Rouge ou équivalentafin que cela ne soit pas reconnu

comme facteur de discrimination.

Mais attention, les volailles sous certification de conformité (G@Ront pas équivalentes au Label Rolge mode
RQStS@IKrasS SiG f1 AFNIYGIAS 2FFAOASEIES az2yid GNBA RAFFSNBY
. avoir été élevée en plein air, nourrie avec au moins 70 % de céréales, av@geuminimum (81 jours pour les

poulets). Seul le Label Rouge apporte une garantie officielbpuelité supérieuresur les produits finis.

Si vous souhaitez des garanties concerriant 2 RS R Q Stt 550 | MSBR Sva « feRnieBdle@éZen HISN ain

et/ou « fermier-élevé en liberté», définis au niveau européen (réglement n° 543/2008), peuvent étre utilisés comme
référence. En France, seules les volailles sous Label Rouge, bio oblJB@a3Sy G & LINBISYRNB® 5
RQSt SgL3IS O02YYS fQFO0sa t dzy LI ND2dzNE SEGSNRASAZNE f QF €
peuvent aussi étre préciseés.
{A @2dza &a2dzKl A

ST Pfgine dés didduitsivous pouvereyigerdiNg/ Volsilié avecQGP »En
NBEZIFyOKSSE RSYlIYRSNI dzyS 2NRAIAYS LI NUGAOdzZ AS§NB 2dz dzy S YI N
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http://www.volaillelabelrouge.com/017_gustatives.php

ANNEXE N°2PRODUITS DISPONEBLPOUR LA RHD

Poulets, cogs et poules

- poulets

- cogs

- poules

- coquelets

- chapons

- poulardes
Dindes

- dindes et dindonneaux de découpe

- dindes de Noél
Canards

- canards de Barbarie

- canards Pékin

- canards mulards
Pintades

- pintades

- pintadeaux

- chapons de pintade
Oies
Cailles

CCPVolaillesg CCQ SYNALAEAJI ¢ mars 2010 17




2. Un large choix déormes de présentation

Il existe un large choix de produits de volailles calibrés pour la RHD, sous forme de volailles entiéres, découpées, abats,
frais, surgelés ou congelés.

Les découpes de volailles Label Rouge Fermiére

Filet

Poulet

Emincés

Pintade Filet Cuisse

Canette Filet Cuisse

Les calibres couramment pratiqués pour la restauration collective pubsigneprécisés dans les tableauapres
(source: spécification GEMRCN élaborée avec la filiere volaflles)calibres ne sont pas réglementaires mais
reflétent les usages commerciaux actuels.
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TABLEAU 1 : Poulets, cogs, poules, coquelets et chapomnsiatd réfrigérés
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